
APERITIVI - APERITIFS

Aperol Spritz    � 7,00

Lillet Wild Berry   � 7,50

Martini Bianco   � 5,00

Martini Rosso    � 5,00

Campari Spritz   � 7,00

Campari Orange    � 7,00

Limoncello Spritz   � 8,00

Granatapfel Spritz   � 8,00

ANTIPASTI FREDDI – 

KALTE VORSPEISEN

1. Mozzarella & Pomodori    
mit Basilikum & Vitolive Bio-Olivenöl
� 10,50

2. Prosciutto di Parma 
Parmaschinken (auf Wunsch mit Melone)
� 14,00 (� 15,50)

3. Antipasto del Buongustaio 
für 1 Pers.| für 2 Pers. | für 3 Pers. | für 4 Pers.

Auswahl italienischer Spezialitäten: Tomaten 
& Mozzarella, gegrilltes Gemüse, Bresaola, 
Parmaschinken, Provolone, getrocknete 
Tomaten, Champignons, Salami, Oliven & 
Artischocken  
� 17,50  | � 26,50  | � 35,50 | � 44,50

4. Carpaccio di Manzo  
Rindercarpaccio (auf Wunsch mit Rucola), 
Parmigiano Grana Padano D.O.P., Vitolive 
Bio-Olivenöl & Zitronensaft 
� 15,50 (� 17,00)

5. Olivenmix  
Marinierte grüne & schwarze Oliven 
� 5,50

6. Antipasto Siciliano 
Käse des Tages, Salsiccia, Arancini, 
Caponata, gegrillte Auberginen und 
Zucchini 
� 15,50 

7. Bresaola 
Luftgetrockneter Rinderschinken aus der 
Valtellina (auf Wunsch mit Rucola) 
� 15,50 (� 17,00)

8. Tagliere di Salumi Misti  

Eine feine Auswahl italienischer 

Wurstspezialitäten, serviert mit eingelegten 

Oliven. Dazu ofenfrische Pizzabrötchen. 

� 18,50

9. Tagliere Misto 

Käse & Wurst – Die perfekte Kombination: 

Auswahl erlesener italienischer Käsesorten 

& feiner Wurstspezialitäten, serviert mit 

ofenfrischen Pizzabrötchen für das perfekte 

Geschmackserlebnis. 

� 19,50

ANTIPASTI CALDI – 
WARME VORSPEISEN

10. Lumache al Pepe Verde 
Schnecken in grüner Pfeffersoße mit Fior di 
Latte Mozzarella überbacken. 
� 11,50

11. Lumache gratinate  
Schnecken in Tomaten-Knoblauchsoße mit 
Fior di Latte Mozzarella überbacken. 
� 11,50

12. Cuori di Carcio Gratinati   
Artischockenherzen in Sahnesoße, mit Fior 
di Latte Mozzarella überbacken und mit 
Petersilie verfeinert 
� 12,00

13. Cuori di Carcio al Gorgonzola   
Artischockenherzen in Sahne-
Gorgonzolasoße, mit Fior di Latte 
Mozzarella überbacken und mit Petersilie 
verfeinert 
� 13,00

vegetarisch Alle Preise inkl. MwSt. und Service. Fragen Sie nach unserer Speisekarte mit Allergenen.vegan



ZUPPE - SUPPEN

20. Zwiebelsuppe  
mit Fior di Latte Mozzarella überbacken. 
� 6,50

21. Tomatensuppe   
Mit einem Schuss Sahne. 
� 6,50

22. Tortellini in Brodo  

Fleischgefüllte Tortellini in Brühe. 

� 7,50

PANE, OLIO & BURRO – 
BROT, ÖL & KRÄUTERBUTTER

159. Pizzabrötchen & Kräuterbutter   
Aromatische Butter mit frischen Kräutern mit 
Pizzabrötchen. 
� 4,50

168. 6 Gefüllte Pizzabrötchen 
mit Fior di Latte Mozzarella, Thunsch, 
Schinken oder Salami. 
� 10,00

169. Pizzabrötchen mit Premium 

Olivenöl   

Ofenfrisch mit hauseigenem Vitolive Bio-

Olivenöl, Salz, Oregano & Chili. Auf 

Wunsch mit Knoblauch. 

� 5,50

170. Focaccia  

Pizzaboden mit Vitolive Bio-Olivenöl, 

Oregano, Rosmarin & Meersalz. 

� 8,00 

BRUSCHETTE – 
PERFEKT ZUM TEILEN

 
24. Klassisch  
Tomaten, Knoblauch, Basilikum, Oregano & 
Vitolive Bio-Olivenöl. 
� 8,50

25. Caponata  
Sizilianische Auberginen-Gemüsemischung 
mit Kapern. 
� 9,50

26. Burrata, Datterino e Verdure 
Grigliate   
Burrata mit Datteltomaten, gegrilltem 
Gemüse. 
� 13,50 

vegetarisch Alle Preise inkl. MwSt. und Service. Fragen Sie nach unserer Speisekarte mit Allergenen.vegan



INSALATE - SALATE
(Auf Wunsch mit Hähnchenstreifen oder Garnelen, zusätzlich 4 �)

150. Insalata Mista   
gemischte Blattsalate, Gurken, Tomaten, 
Karotten, Paprika, Oliven. 
� 8,00

151. Insalata Rustica con Burrata   
gemischte Blattsalate, Rucola, 
Datteltomaten, cremige Burrata mit Vitolive 
Bio-Olivenöl & Aceto Balsamico. 
� 14,00

152. Insalata Bella Italia  
gemischte Blattsalate, Gurken, Tomaten, 
Artischocken, Thunsch, Ei, Käse, Schinken, 
Karotten, Paprika, Oliven, Zwiebeln. 
� 13,50

153. Insalata Per'amore  
gemischte Blattsalate, Parmesankäse, Birne, 
Honig, Walnüsse. 
� 13,00

154. Insalata Nobile  
Rucola, gemischte Blattsalate, 
Datteltomaten, Birnen, Paprika, 
Parmaschinken, Walnüsse, in Orangensaft 
marinierte, getrocknete Feigen. 
� 16,00

Dressings:
• Joghurt - Cremig-mild mit vielen feinen Kräutern
• Balsamico mit Vitolive Bio-Olivenöl
• Rotweinessig mit Vitolive Bio-Olivenöl

vegetarisch Alle Preise inkl. MwSt. und Service. Fragen Sie nach unserer Speisekarte mit Allergenen.vegan



PIZZA
Unser Teig ist extra hydratisiert, was ihn besonders leicht und 
bekömmlich macht.

Alle Pizzen auch glutenfrei erhältlich (+3,00�) 
(Ausnahme: Calzone)

LE ROSSE – MIT TOMATENSOßE

31. Pizza Margherita 

San Marzano (Tomatensoße), Fior di Latte 

Mozzarella, Oregano.

� 9,00

32. Pizza Capricciosa 

San Marzano (Tomatensoße), Schinken, 

Champignons, Fior di Latte Mozzarella, 

Oregano. 

� 11,00

33. Pizza Salame e Funghi 

San Marzano (Tomatensoße), Salami, 

Champignons, Fior di Latte Mozzarella, 

Oregano. 

� 11,00

34. Pizza del Sud

San Marzano (Tomatensoße), Sardellen, 

Oliven, Kapern, Fior di Latte Mozzarella, 

Oregano. 

� 11,00

35. Pizza Mare e Monti  

San Marzano (Tomatensoße), Champignons, 

Shrimps, Fior di Latte Mozzarella, 

Knoblauch, Oregano. 

� 13,50

36. Pizza Desiderio 

San Marzano (Tomatensoße), Schinken, 

Thunsch, Artischocken, frische Tomaten, 

Fior di Latte Mozzarella, Oregano. 

� 12,50

37. Pizza Diavola 

San Marzano (Tomatensoße), Salami, 

Paprika, Peperoni, Fior di Latte Mozzarella, 

Knoblauch, Tabasco, Oregano. 

� 12,00

38. Pizza Arrabbiata 

San Marzano (Tomatensoße), Salami, 

Sardellen, Peperoni, Oliven, Fior di Latte 

Mozzarella, Oregano. 

� 12,50

39. Pizza Hawaii  

San Marzano (Tomatensoße), Schinken, 

Ananas, Fior di Latte Mozzarella. 

� 11,00

40. Pizza Regina 

San Marzano (Tomatensoße), Spinat, 

Shrimps, Fior di Latte Mozzarella, 

Knoblauch, Oregano. 

� 14,00

41. Pizza Tonno e Cipolla
San Marzano (Tomatensoße), Thunsch, 
Zwiebeln, Fior di Latte Mozzarella, 
Oregano. 
� 12,50

42. Pizza allo Scoglio 
San Marzano (Tomatensoße), Spinat, Lachs, 
Fior di Latte Mozzarella, Knoblauch, 
Oregano. 
� 15,00

43. Pizza Romana 
San Marzano (Tomatensoße), Salami, 
Kapern, frische Tomaten, Artischocken, 
Oliven, Fior di Latte Mozzarella, Oregano. 
� 12,50

44. Pizza Calzone 
San Marzano (Tomatensoße), Schinken, 
Champignons, Bolognese, Fior di Latte 
Mozzarella, Oregano (gefüllt). 
� 12,50

vegetarisch Alle Preise inkl. MwSt. und Service. Fragen Sie nach unserer Speisekarte mit Allergenen.vegan



45. Pizza Frutti di Mare 

San Marzano (Tomatensoße), 

Meeresfrüchte, Fior di Latte Mozzarella, 

Knoblauch, Oregano. 

� 14,50

46. Pizza Quattro Stagioni

San Marzano (Tomatensoße), Schinken, 

Champignons, Artischocken, Paprika, Fior 

di Latte Mozzarella, Oregano. 

� 12,00

47. Pizza Bella Italia 

San Marzano (Tomatensoße), Blattspinat, 

Broccoli, Steinpilze, Fior di Latte Mozzarella, 

Knoblauch, Oregano. 

� 14,50

48. Pizza Gorgonzola e Parma

San Marzano (Tomatensoße), Fior di Latte 

Mozzarella, Gorgonzola, Parmaschinken, 

Oregano. 

� 15,00

49. Pizza Vegetaria 

San Marzano (Tomatensoße), Spinat, 

Broccoli, Paprika, Artischocken, frische 

Champignons, frische Tomaten, Fior di Latte 

Mozzarella, Oregano. 

� 14,50

50. Pizza Rucola e Parma 

San Marzano (Tomatensoße), Fior di Latte 

Mozzarella, Parmaschinken, Rucola, 

Oregano, Vitolive Bio-Olivenöl 

� 15,00

51. Pizza Melanzane e Zucchine 

San Marzano (Tomatensoße), Fior di Latte 

Mozzarella, gegrillte Auberginen & 

Zucchini, Knoblauch, Oregano. 

� 14,50

52. Pizza Zucchine e Gamberetti  

San Marzano (Tomatensoße), gegrillte 

Zucchini, Garnelen, Oregano. 

� 14,50

53. Pizza Burratina 

San Marzano (Tomatensoße), Fior di Latte 

Mozzarella, Bresaola, Rucola, cremige 

Burrata, Oregano. 

� 17,00

LE BIANCHE – OHNE TOMATENSOßE

54. Pizza Gorgonzola, Pere e Noci  
Gorgonzola, Birnen, Walnüsse, Fior di Latte 
Mozzarella, Oregano. 
� 16,50

55. Pizza Bianca Reale
Fior di Latte Mozzarella, Rucola, Walnüsse, 
Datteltomaten, in Orangensaft marinierte, 
getrocknete Feigen, Oregano. 
� 17,50

56. Pizza Salsiccia e Broccoli 
Fior di Latte Mozzarella, sizilianische 
Salsiccia (Wurst), Brokkoli, Oregano. 
� 17,00

Extra Beläge je � 1,50
Ausnahmen:
• Thunsch/Fleischsoße (Rinderhackeisch): � 2,50 
• Meeresfrüchte/Schrimps: � 3,00 
• Brokkoli/Spinat: � 2,50 
• Steinpilze � 3,50 
• Fior di Latte / Gorgonzola: � 2,50
• Cremige Burrata: � 4,50 
• in Orangensaft marinierte, getrocknete Feigen: � 3,00 

vegetarisch Alle Preise inkl. MwSt. und Service. Fragen Sie nach unserer Speisekarte mit Allergenen.vegan



PASTA - NUDELGERICHTE
Jedes Nudelgericht auch mit glutenfreien Penne 
(+ 3,00�) erhältlich.

SPAGHETTI ODER PENNE
Bitte wählen Sie eine Pastasorte

80. Aglio, Olio e Peperoncino  
Knoblauch, Olivenöl, Chili, Petersilie. 
� 10,00

81. Puttanesca  
San Marzano (Tomatensoße), Oliven, 
Kapern, Sardellen, Peperoni, Knoblauch. 
� 12,00

82. Carbonara  
Ei, Pancetta & Pecorino Romano. 
� 13,00

83. Pescatora  
Meeresfrüchte & San Marzano 
(Tomatensoße), Knoblauch. 
� 15,50

84. Cacio e Pepe  
Pecorino Romano DOP Käse, schwarzer 
Pfeffer. 
� 13,00

85. Bella Italia 
San Marzano (Tomatensoße), Steinpilze, 
Erbsen, Schinken, Sahne. 
� 13,00

86. All'Arrabbiata   
San Marzano (Tomatensoße), Peperoni, 
Knoblauch. 
� 12,00

87. Quattro Formaggi  

Vier-Käse-Soße.

� 14,00

88. Al Curry  
Curry-Sahnesoße, Zwiebel, Paprika, 
Champignons, Schinken, Peperoni. 
� 13,00

89. Tricolore 
Datteltomaten, Knoblauch, Rucola und 
frisch geriebener Parmesan, Vitolive 
Olivenöl. 
� 13,00

FETTUCCINE

90. Fettuccine al Salmone 
Sahnesoße, Lachs, Knoblauch. 
� 15,00

91. Fettuccine Royal 
Schrimps mit grünem Pfeffer in Sahnesoße. 
� 15,00

92. Fettuccine ai Scampi 
Sahnesoße, Garnelen, Knoblauch. 
� 16,00

93. Fettuccine alla Paesana  
Sahnesoße, Broccoli, Steinpilze, Erbsen, 
Knoblauch. 
� 13,50

TORTELLINI

94. Tortellini Prosciutto e Panna 

in Schinken-Sahne-Soße. 

� 12,50

vegetarisch Alle Preise inkl. MwSt. und Service. Fragen Sie nach unserer Speisekarte mit Allergenen.vegan



SFIZIOSE: UNSERE SPECIALS

114. Penne Salsiccia e Broccoli 
Sizilianische Salsiccia (Wurst), Brokkoli und 
Vitolive Bio-Olivenöl. 
� 14,50

116. Spaghetti al Parmiggiano
aus dem Parmesanlaib mit Scampi & 
Bruschetta Tomaten (auf Wunsch mit 
Bottarga (Fischrogen)). 
� 18,50

PASTA AL FORNO - 
ÜBERBACKENE NUDELN

95. Lasagne al Forno 
Bolognese, Béchamel, Schinken, 
Champignons, Fior di Latte Mozzarella. 
� 13,00

96. Cannelloni 
Nudelröllchen gefüllt mit Hackeisch. 
� 13,00

97. Manicotti  
Nudelröllchen gefüllt mit Spinat und 
Ricottakäse. 
� 14,00

98. Conchiglie 
Muschelnudeln gefüllt mit Hackeisch und 
Champignons, in Sahnesoße. 
� 13,00

99. Tris
Tris aus Manicotti, Lasagne, Muschelnudeln. 
� 15,00

100. Tortellini al Forno 
Schinken, Champignons, Erbsen, in 
Tomaten-Sahnesoße, mit Fior di Latte 
Mozzarella überbacken. 
� 14,00

vegetarisch Alle Preise inkl. MwSt. und Service. Fragen Sie nach unserer Speisekarte mit Allergenen.vegan



LA CARNE – FLEISCHGERICHTE

KALBFLEISCH

160. Scaloppina ai Porcini 
Kalbsmedaillons mit Steinpilzen, Knoblauch 
in Sahnesoße. 
� 27,50

162. Saltimbocca alla Romana 
Kalbsmedaillons mit Salbei, Parmaschinken 
in Weißweinsoße. 
� 26,50

163. Scaloppina alla Milanese
panierte Kalbsmedaillons.
� 25,00

164. Scaloppina Provinciale 
Kalbsmedaillons mit Knoblauch, Oregano 
in San Marzano Tomatensoße. 
� 25,00

165. Cordon Bleu  
Kalbssteak mit Schinken und Käse gefüllt. 
� 26,00

166. Involtini di Vitello
Kalbsröllchen gefüllt mit Schinken, Käse und 
Spinat in San Marzano Tomatensoße. 
� 27,50

HÄHNCHEN

192. Petto di Pollo ai Funghi 

Hähnchenbrust mit Champignons in 

Sahnesoße. 

� 17,00

194. Petto di Pollo Milanese  

Panierte Hähnchenbrust. 

� 16,50

Beilagen:
Pommes, kleiner gemischter Salat, Rosmarinkartoffeln, 
Blattspinat, oder Brokkoli – je 5 �

DOLCI - NACHSPEISEN

Tartufo al Cioccolato 

� 7,00

Cassata Siciliana

� 7,00

Gelato misto 

Gemischter Eisbecher. 

� 5,50

Coppa al cioccolato

Schokoladeneis und Vanilleeis mit heißer 

Schokoladensoße.

� 7,50

Coppa del Nonno 

Vanilleeis mit heißen Beeren. 

� 7,50

Affogato al caffè

Vanilleeis mit Espresso. 

� 6,50

Zabaglione 

Weinschaumcreme mit Marsala und 

Vanilleeis. 

� 7,50

Zabaglione al caffè

Weinschaumcreme mit Marsala, Vanilleeis 

und Espresso. 

� 8,50

Zabaglione Bella Italia

Weinschaumcreme mit Marsala, Vanilleeis 

und heißen Brombeeren. 

� 9,00

Pizza Nutella 

Pizzaboden mit Nutella 

� 8,50

vegetarisch Alle Preise inkl. MwSt. und Service. Fragen Sie nach unserer Speisekarte mit Allergenen.vegan



APERITIVI - APERITIFS

Aperol Spritz    � 7,00

Lillet Wild Berry   � 7,50

Martini Bianco   � 5,00

Martini Rosso    � 5,00

Campari Spritz   � 7,00

Campari Orange    � 7,00

Limoncello Spritz   � 8,00

Granatapfel Spritz   � 8,00
 
OFFENE WEIßWEINE
Glas – 1/4 l – 1/2 l

Frascati (trocken)  
� 4,50 | � 7,00 | � 14,00

Chardonnay (trocken) 
� 4,50 | � 7,00 | � 14,00

Frizzantino (lieblich) 
� 4,50 | � 7,00 | � 14,00

Pinot Grigio (trocken) 
� 4,50 | � 7,00 | � 14,00

Weinschorle (0,3 l)  
� 6,00
  
Offene Rotweine
Glas – 1/4 l – 1/2 l

Lambrusco (lieblich) 
� 4,50 | � 7,00 | � 14,00

Valpolicella (halbtrocken)

� 4,50 | � 7,00 | � 14,00

Bardolino (halbtrocken) 
� 4,50 | � 7,00 | � 14,00

Chianti (trocken)  
� 4,50 | � 7,00 | � 14,00

Primitivo  
� 4,50 | � 7,00 | � 14,00

FLASCHENWEINE ROT

Chianti classico           � 34,00

Amarone            � 48,00

Barolo             � 44,00

Regaleali                       � 30,00

Amarone             � 48,00

FLASCHENWEINE WEISS

Lugana            � 38,00

Pinot Grigio            � 25,00

Regaleali            � 28,00

  

SOFTDRINKS

Coca-Cola  
0,2 l � 3,00 | 0,5 l �5,00

Coca-Cola light  
0,2 l � 3,00 | 0,5 l � 5,00

Coca-Cola zero  
0,2 l � 3,00 | 0,5 l � 5,00

Fanta   
0,2 l � 3,00 | 0,5 l �5,00
 
Sprite   
0,2 l � 3,00 | 0,5 l �5,00

Bitter Lemon  
0,2 l � 3,00 

WASSER
  
San Pellegrino 0,25 l   � 3,00

San Pellegrino 0,75 l   � 7,00

Aqua Panna 0,25 l   � 3,00

Acqua Panna 0,75 l   � 7,00

FRUCHTSÄFTE  

Apfelsaft    � 3,00

Orangensaft    � 3,00

Apfelschorle    � 3,00

Kirschsaft    � 3,00

Traubensaft    � 3,00

Bananensaft    � 3,00

vegetarisch Alle Preise inkl. MwSt. und Service. Fragen Sie nach unserer Speisekarte mit Allergenen.vegan



BIERE

Peroni Nastro Azzurro (0,3l Pils, vom Fass) � 3,50

Peroni Nastro Azzurro (0,33l Pils, Flasche) � 4,00

Schlösser Alt 0,25 l   � 3,00

Radler 0,3 l    � 3,50

Alsterwasser 0,3 l   � 3,50

Krefelder 0,25 l   � 3,00

Malzbier 0,33 l     � 3,50

Alkoholfreies Bier 0,33 l  � 4,00

Fassbrause 0,33 l   � 3,50

Alkoholfreies Radler 0,33 l  � 4,00

Erdinger Weizenbier 0,5 l  � 5,00

Erdinger Weizenbier alkoholfrei, 0,5 l � 5,00

DIGESTIFS

Amaro Averna 3 cl   � 4,50

Amaro Montenegro 3 cl  � 4,50

Ramazzotti 3 cl   � 4,50

Fernet Branca 3 cl   � 4,50

GRAPPA

Grappa Andrea da Ponte 3 cl   � 6,50

Grappa Prosecco 3 cl       � 5,00

Alle weiteren Grappasorten 3 cl � 6,00

LIKÖRE

Sambuca Molinari 3 cl  � 4,50

Sambuca al caffè 3 cl   � 4,50

Amaretto 3 cl    � 4,50

Limoncello 3 cl   � 4,50

Marsala 3 cl    � 4,50

WEINBRAND

Vecchia Romagna 3 cl   � 6,00

HEISSE GETRÄNKE 
(auf Wunsch mit laktosefreier Milch) 

Kaffee     � 3,00

Espresso    � 2,50

Espresso doppio   � 4,50

Espresso corretto   � 3,50

Cappuccino    � 3,50

Latte Macchiato   � 4,50

Glas Tee    � 2,50

Heiße Schokolade   � 4,00

Heiße Zitrone    � 4,50

vegetarisch Alle Preise inkl. MwSt. und Service. Fragen Sie nach unserer Speisekarte mit Allergenen.vegan


